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Kayseri'nin Bilinmeyen Lezzetleri
Gorucuye Cikiyor

Bir kasiga 40 tane sigan mantisi, pastirma ve sucuguyla bilinen Kayseri'nin
unutulmaya yuz tutmus yoresel lezzetleri, Gastronomi Turizmi Calistayi'nda
begeniye sunulacak. - 14.11.2019

Mantisi, pastirmasi ve sucuguyla Unli Kayseri mutfagi, bilinmeyen ya da unutulmaya
yuz tutmus lezzetleriyle dinyaya acilacak.

Bir kasiga 40 tane sigan mantisi, pastirmasi, sucugu, yaglamasi, cemeni gibi bir cok
lezzeti bulunan Kayseri, gastronomi turizminden hak ettigi payi almak istiyor.

6 bin yillik ticaret merkezi Kultepe Kanis-Karum, Erciyes Kayak Merkezi, Kapuzbasi
Selaleri, Soganh Vadisi gibi pek cok kultlrel ve tarihi zenginligi binyesinde barindiran
kentin, mutfagiyla da taninmasi icin cesitli calismalar yuratalUyor.

Bu kapsamda 16-17 Kasim tarihlerinde Kayseri Buyuksehir Belediyesince duzenlenecek
Gastronomi Turizmi Calistayi'na katilacak Uunlu seflerle kentin lezzetlerinin yol haritasi
cikarilacak.

“Kayseri yuzyillar 6ncesine dayanan bir mutfak kulturine sahip”

Buyuksehir Belediye Baskani Memduh Buyukkilic, AA muhabirine yaptigi aciklamada,
Kayseri'nin ylazyillar 6ncesine dayanan bir mutfak ktltarine sahip oldugunu dile
getirdi.

Kentin daha ¢ok mantisi ve pastirmasiyla gindeme geldigini ifade eden Buyukkilg,
“Kayseri, lezzetin anavatani olan sehirlerden bir tanesi. Sucuk ve pastirmayla yapilan
pek cok yemegin yani sira manti, yaglama, poc tandir, firin agzi, kursun asi, Develi
civiklisi, cemen, kete, katmer, aside, nevzine, gilaburu suyu gibi yUzlerce lezzete
sahibiz. Bu lezzetlerimizi dinyaya tanitmak icin ¢alisiyoruz.” diye konustu.



Gastronomi Turizmi Calistayi ile kentin mutfaginin tanitimina yonelik yol haritasinin
cizilecegini ifade eden Buyukkilic, calistaydan cikacak bildirilerin kamuoyuyla
paylasilacagini belirtti.

“Anadolu'nun parlayan yildizi Kayseri'ye herkesi bekliyoruz”

“Erkilet'in, Germir'in, incesu'nun Gzim baglarindan toplanan asma yapraklariyla
yapilan etli sarmanin ¢ok lezzetli oldugunu anlatan BuyUkkili¢, "Baglardan toplanan
uzumlerden elde edilen pekmezden yapilan aside, nevzine gibi tatlilarimiz meshurdur.
Bdbrek ve karaciger dostu gilaburu icecegimiz hem dogaldir hem saghikhdir.
Mantimizin 40 cesidi mevcuttur. Cocuklugumuzun lezzeti olan cemen hala sofralarimizi
susler. icli kéftemiz diger kentlerinkinden farklidir. Sehirlerimizin hepsi glizel ama
Kayseri'nin lezzetleri baska guzel.” dedi.

Buyukkilig, bu lezzetleri yerinde tatmak icin herkesi Anadolu'nun parlayan yildizi
Kayseri'ye beklediklerini vurgulayarak, "Sadece yemeklerimiz tatmaya degil 7,5 milyon
yillik fosillerimizi gormeye, ticaretin merkezi Kultepe'yi gezmeye, Erciyes'te kayak
yapmaya, Ali Dagi'nda yamac parasutiine binmeye herkesi davet ediyoruz.” dedi.

Radisson Blu Otel'de 16-17 Kasim'da gerceklestirilecek calistaya, Yunus Emre Akkor,
Sahrap Soysal, Cuneyt Asan gibi Unlu sefler de katilacak. Etkinlikler kapsaminda yemek
sovlari, pastirma atolyesi gibi calismalar yapilacak ve bildiriler sunulacak.
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