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Magaradan Gelen Lezzet: Divle Obruk
Peyniri

Karaman'da rengini 5 ay boyunca bekletildigi magaradan alan, bu yil cografi
isaret belgesi ile 45 ton uretilen “Divle Obruk Peyniri” lezzetiyle sofralari
suslemeye hazirlaniyor. - 16.10.2018

Karaman'in Ayranci ilcesine bagli en eski yerlesim yerlerinden biri olan Ucharman
kdyunde yasayanlar, gecimini hayvancilikla sagliyor. Eski adi “Divle” olan kéyde 36
metre derinliginde 250 metre uzunlugunda, kdylulerin “obruk” adini verdigi magara ise
soguk hava deposu olarak kullanihyor.

Mayis ayindan itibaren Ucharman ile civardaki kéylerde koyun ve keci siitinden
geleneksel yontemlerle yapilan peynirler, 6zel hazirlanan kuzu ve oglak derilerine
basiliyor. Obruga konulan peynir tulumlari, yaklasik 5 ay sonra icerideki bir bakteri
sayesinde kirmizi renk aliyor.

Peynirler geleneksel yontemlerle mayalandirihyor

Karaman Ticaret ve Sanayi Odasi tarafindan baslatilan ve 3 yil stren calisma
sonucunda bu yil cografi isaret belgesi alan Divle Obruk Peyniri'nin kalite standardi
tescillendi.

Oda Baskani Gokhan Alkan, AA muhabirine yaptigl aciklamada, kente 6zgu Urlnlerin
tescillenmesine buyuk énem verdiklerini sdyledi.

Divle Obruk Peyniri'nin yéreye has 6zel bir peynir olduguna dikkati ceken Alkan, “Bu
peynir bolgede merada beslenen koyunlarin sutinden yapiliyor. Nisan, mayis ve
haziran aylarinda meralarda onlarca endemik otla beslenen koyunlarin sutleri,
analarimiz, bacilarimiz tarafindan geleneksel yontemlerle mayalandirilarak peynir
yapiliyor. Sonra bu peynirler 6zel hazirlanan derilere basiliyor.” diye konustu.

“Dunyada peynir otoriterleri tarafindan aranan bir peynir”



Peynire 6zelligini veren surecin bundan sonra basladigini anlatan Alkan, sdyle devam
etti:

“Peynirler kéyun yukarisindaki magaraya konuluyor. Magaranin sicakhgi yaz kis 5
derece civarinda. Bir bakima dogal soguk hava deposu. Magaradaki 6zel bir bakteri
sayesinde degisik renklerde konulan peynir tulumlari kizil bir renk aliyor. Magarada
bulunan bakteri baska ortamlarda Uretilemiyor. Bu yuzden 6zel bir Grin. Dlinyada da
peynir otoriterleri tarafindan bilinen ve aranan bir peynir. Avrupa'da ¢esitli
yarismalarda odulleri var.”

Alkan, magaranin peynir saklama kapasitesinin 50 ton civarinda olduguna isaret
ederek, “Fakat piyasada bu isimle 800 tonun Uzerinde peynir satildigini gériyoruz.
Peynirin piyasada hak ettigi degeri bulabilmesi icin cografi isaret calismasini baslattik.
Zorlu ve yorucu bir strecten sonra cografi isaret belgemizi aldik.” ifadelerini kullandi.

Tuketiciler icin sertifika hazirlandi

Cografi isaret alan Grlinin ekonomik degerinin artacagini vurgulayan Alkan, soyle
konustu:

“Magaraya konulan tulumlari dizenli olarak denetledik. Bu yil cografi isaret
standartlarina gore uretilen peynir 45 ton. Yani Turk rokforu olarak bilinen Divle Obruk
Peyniri'nden tim dlnyada sadece 45 ton var. Tuketiciler icin Gzerinde odamizin
logosunun da bulundugu sertifikalar hazirlandi. Tlketiciler Divle Obruk Peyniri alirken
bu sertifikalarin olup olmadigina mutlaka baksin.”
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