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Yemek Sektorunde ‘2020 Turk Mutfagi
Yili' Sevinci

Turkiye Lokantacilar ve Pastacilar Federasyonu Baskani Yenice “Kultur ve
Turizm Bakanhginin 2020 yilini 'Turk Mutfag: Yili' ilan etmesi, federasyonun
150 bin uyesi tarafindan memnuniyetle karsilandi.” dedi. - 07.12.2019

KUltdr ve Turizm Bakanliginin, 2020 yilini “Turk Mutfagi Yili” ilan etmesi sektor
temsilcilerini sevindirdi.

Turkiye Lokantacilar ve Pastacilar Federasyonu Baskani Aykut Yenice, AA muhabirine
yaptigi aciklamada, goreve geldiklerinden bu yana Tlrk mutfaginin dinya capinda
tanitilmasi icin calismalar yaptiklarini, bu kapsamda, gecen yil Turkiye Ascilar ve
Pastacilar Konfederasyonu ile “Milli Mutfak Hareketi”ni baslattiklarini soyledi.

Yenice, Bakanhgin 2020 yilini “Ttrk Mutfagi Yili” ilan etmesinin, federasyonun 150 bin
ayesi tarafindan memnuniyetle karsilandigini, 6nimuzdeki gtinlerde Bakan Mehmet
Nuri Ersoy'u ziyaret ederek bu konuda daha dnce yaptiklari calismalari rapor halinde
sunacaklarini aktardi.

Tark mutfaginin kebaplari, su trlnleri, sebze yemekleri ve tatlilariyla diinyanin en
zengin menulerinden birine sahip olduguna isaret eden Yenice, “Turk mutfaginin
tanitiminin bir huktmet politikasiyla desteklenmesi konusunda isteklerimiz vardi. Sayin
Cumhurbaskanimizin acgikladigi 2023 vizyonu igerisinde, Turk turizminde 50 milyon
turist, 50 milyar dolar turizm geliri beklentisi var. Biz 50 milyon turistin Turkiye'ye
gelecegine inanityoruz ama 50 milyar turizm gelirine lokantacilar ve pastacilarin da
onemli oranda destek verebilecegine inaniyoruz.” dedi.

Turk mutfaginin, son yillarda 6zellikle otellerde uygulanan “her sey dahil sistemi” ve
didnyaca unlu fast food markalari karsisinda zor gunler yasadigini dile getiren Yenice,
sunlari kaydetti:



“Otellerde son yillarda yapilan yemek sunumlarinda mutfagimiz 'Turkish kebaps' olarak
tanitiliyor. Birbirinden lezzetli yemekler pisiren lokantalar, kaybolmaya yuz tutuyor.
Mutfagimiz pahali bir mutfak. Mutfagimizin gercek anlamda deger gérmesi icin devlet
politikasiyla desteklenir haline getirilmesi 6nemliydi. Bu calisma sayesinde istedigimizi
elde ettik. italya'da, ispanya'da bu calisma bdyle yapiliyor, bu sayede turistler oralara
gitmeyi tercih ediyordu. Turk mutfagini tanitmak kadar korumak da énemli. En buyUk
sorunumuz merdiven altl isletmelerdi. Bu konuda Tarim ve Orman Bakanimiz Bekir
Pakdemirli Ulke genelinde 6nemli denetim ¢calismalar baslatti.”

“Gelen turistler illeri dolastikca Turk mutfaginin farkina variyor”

TUm Ascilar ve Pastacilar Konfederasyonu Baskan Vekili Oner Culfaz, Turk mutfaginin,
dunya mutfaklari arasinda hem kullanilan Grin hem de yemek cesidi bakimindan genis
yelpazeye sahip oldugunu aktardi.

Turkiye'ye gelen turistlerin, Turk mutfagi olarak sadece doéner ve kebabi bildigini
vurgulayan Culfaz, “Mesela dinyanin tek vejetaryen mutfagi Karadeniz mutfaginda
var. Dogu ve Guneydogu mutfaginda baharatlarla cok guzel et yemekleri yapiliyor. Biz
mutfagimizi tam anlamiyla tanitamadigimiz icin, mesela italya'dan gelen konuklarimiza
pizza sunuyoruz. Gelen konuklarimiz illerimizi dolasip, mutfagimizi gérap tattikca Turk
mutfaginin ne kadar lezzetli oldugunun farkina variyor.” diye konustu.

Culfaz, Bakanligin 2020 yilini “Tark Mutfagi Yili” olarak ilan etmesinin ardindan
mutfaklarinin diinya capinda hak ettigi ilgiliyi gérecegini inandigini belirterek,
“Konfederasyon olarak Bakanligimizin bize gorev verecegi her yerde, tim dinya
baskentlerinde, illerimizin yemeklerini tanitmaya haziriz.” ifadesini kullandi.
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